
« I Piattini »
Nos mets à déguster

Chiffonnade de mortadelle à la truffe – 17 €
 
 

Beignets de courgettes – 19 €
Sauce tomate maison

 
Arancini à la mozzarella – 19 €

Sauce tomate maison

 
Encornets à l’Ajaccienne – 19 €

 
Cannelloni au brocciu et épinards – 21 €

Sauce tomate maison

 
Déclinaison de choux farcis – 22 €

(Choux blanc, rouge et vert), farcis à la viande

  
Bone marrow et tartare de bœuf – 24 €

(os à moelle)

 
 



Gambas marinées au citron – 28 €
Fouetté au zeste d’orange sur pain brioché persillé

  
Keftas d’agneau à la menthe fraîche – 26 €
 Viande grillée servie avec un yaourt citronné

 
Pulled pork à la moutarde à l’ancienne et miel – 24 €

(effiloché de porc cuit à basse température)

 
Émincé de bœuf au saté façon tataki – 29 €

 Servi avec des frites fraîches

 
 Assiette de fromages corses – 15€

 

 

 
Mille-feuille de crêpes au marron et mascarpone – 12 €

 
 

Bavarois à la framboise – 12 €

 
Pain perdu au nutella – 12 €

 
Délice croquant chocolat & coco – 12 €

Les Desserts
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